Potrebujete:

5ks vajcia

300g cukor praskovy

1/2 bal. kypriaci pradok do peciva
200g muka hladka

100 g orechy sekané

10 lyzica voda

500 ml smotana na Sfahanie 33%
150 g Cokolada

509 cukor kryStalovy

MMF pot'ahovd hmota

kava

Q

Klobucik

Torta v tvare klobucika, ktoré sa vSak najlepsie
hodi do bruska.

0

Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pedenia: 45 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocénost pripravy: tazsie
Pocet porecii: -
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Postup:

Bielky oddelime od Zitok a Zitka vy&Frahame s
preosiatym praskovym cukrom. Potom
za8lahame vodu.

Preosejeme hladkd maku s prdSkom do peciva
a primieSame orechy.

K Zitkam postupne priddvame muku s
orechami a tuhy sneh z bielkov. Korpus
pecieme v nerezovej miske - aby sme dosiahli
tvar klobucika, v predhriatej rare pri 170°C cca
45 min.

Na krém si uvarime Slahacku s ¢okoladou a
cukrom. Nechame vychladnat’ najlepSie do
druhého dfa a vyslahame. Korpus prerezeme
na dve Casti, pokvapkame kavou, potrieme
krémom a zat'azime. Krémom potrieme tiez
povrch torty.

Pot'ahovd hmotu rozvalkéme na pozadovanu
hribku a valéekom prenesieme na tortu.


http://www.najpecenie.sk/

[ & g 'd
Do Lecenie
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Uhladime, konce zarovname a Sparatkom

prechadzame aby sme dosiahli efekt viniaceho
sa klobucika. Lubovol'ne dozdobime a hotovo.
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