Kokosové suhajdy

Farebné sladké koSicky, na ktorych sa masgkrti
kazdé Vianoce. Pozrite si fotopostup.

Potrebujete:

90g Cera

250 g horké &okolada Pripravime si Cokoladovu

100 g kokos polevu. Nad parou si
roztopime Cokoladu a

100 g Praskovy cukor postupne pridavame Ceru.

100 g maslo

150 ml mlieko
Pripravime si plnku. Nechame
si zohriat’ mlieko, pridame
kokos, cukor a par minut

—ﬂ povarime. Odstavime,

o i prikryjeme a nechdme odstat’,
Cvelkovy cas pripravy- - aby kokos zmékol a narastol
Cas pecenia: - ). Nechame vychladnit. Ked’
Teplota pecenia: - je zmes vlazna, postupne
Néroénost’ pripravy: Fahké pridavame zmaknuté maslo a
Pocet porcii- ) poriadne vymieSame, aby sa

p

nam vytvorila jednotna zmes.

Plnime koSiky. Na spodok ddme trodku
¢okoladovej polevy, do stredu kokosovu plnku
a opat’ zalejeme Cokoladovou polevou. Povrch
posypeme kokosom.
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