Kokosovo cokoladové listky

Chutné ¢ajové pecivo s kokosom.

Potrebujete: Postup:
150 g Palmarin
50 ¢ Helia Priprava cesta:
160 g muka hladka Special Muku a praskovy cukor preosejeme, pridame

L kokos, pokrajany Palmarin, vanilinovy cukor,
759 cukor praskovy postruhanu kéru z 1/2 citréna, Stipku Skorice a
85¢g kokos 1 zftok. Vypracujeme cesto, ktoré nechame
300 g &okolada biela odlezat’ najlepSie den vopred.
109 vanilinovy cukor
125 g smotana na $Fahanie 33% OdleZané cesto rozvalkame na hrabku 4 mm a
30 ml likér kokosovy vykrajujeme listky. Na suchom plechu pri
1 ks vajcia teplote 180 °C upecieme do svetlohnede;

f .

1/2 ks citrén arby

Skorica mleta

Priprava krému:
Rozslahame 125 g smotany, pridame 50 g
Helie a 30 ml kokosového likéru.

Po vychladnuti listky naplnime ¢okoladovym
krémom ochutenym likérom, nechame kratko
stuhnut’ a namocime do bielej Cokolady. Vrch
vhodne prizdobime.
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 5 - 10 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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