Potrebujete:

4 ks zltok

200g cukor praskovy
6 lyzica voda horuca

1 ks vanilinovy cukor
200 g muka polohruba
1ks prasok do peciva
4 ks bielok

2 bal. Zlaty klas

6dl mlieko

1 bal. vanilinovy cukor
1 ks Helia

200¢g cukor praskovy
1di rum

20049 kokos

20 ks piskoty okruhle
1ks zelé (Cervené)
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Kokosovo - vanilkovd torta

Tento recept mam osved&eny, nikdy ma
nesklamal. Biela sladka kokosova torta.

Postup:

Pripravime si cesto: 4 Zitky vy§lahame s
praskovym cukrom do penista, pridame 6 lyzic
hortcej vody a Slahame d'alej cca 2 minuty.
Pridame vanilkovy cukor, polohrubt muku,
praSok do peciva a dosfahame. Nakoniec
jemne vmieSame sneh zo 4 bielkov. Vylejeme
do vymastenej a mukou vysypanej formy

a pecieme cca 10 minut pri 170°C. Ja som
piekla 2x ten isty korpus zo 4 vajiCok aby som
mala tortu vy$Siu. Takto upe€ené platy
nechame vychladnit’ a potom rozrezeme na
polovicu.

Plnka: Zlaty klas a vanilkovy cukor uvarime v
mlieku na husty krém. Praskovy cukor a Heliu
vy§lahame vopred v mise a postupne k nej
zaSlahame vychladnuty Zlaty klas (puding).

Na rozrezané platy si natrieme dzem, plnku a
priloZzime d’alSi plat a takto vrstvime az po
posledny korpus. ZvySnou pinkou si potrieme
hotovu tortu, kraje olepime kokosom, na vrch
torty si urobime ozdobny kraj z pinky a
poukladame detské piskoty, podfa navodu si


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

pripravime tortovu zelatinu a vylejeme na
piskéty. Nechame v chlade stuhnut a

ﬂ podavame.

Celkovy &as pripravy: 180 min.

Cas pecenia: 50 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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