Kolac Salamiin

Kolag Salamun s fotoreceptom, pri ktorom sa
nebudete musiet’ dlho rozhodovat' €o s nim.
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Potrebujete:
1 Salka voda
2 salka cukor krystalovy Vodu, cukor, tuk a kakao
250 g Palmarin dgrrle d.o hrnca aza stvaleho
-, L mie8ania zohrejeme az sa

2lyzica kakaovy prasok zmes spoji. Nevarime!
1 bal. kypriaci prasok do peciva Odoberieme 3/4 hrnéeka zo
2 salka muka polohruba zmesi...
4 ks vajcia

rum

Do zvy3nej Stvrtiny dolejeme
rum.

0

Celkovy ¢&as pripravy: 15 min.

Do zohriatej zmesi pridame
muku, prasok do peciva a

Cas pedenia: 30 min. vajcia. Poriadne vymieSame.
Teplota pecenia: 170 °'C

Narocnost' pripravy: Fahke Vymie$ant zmes vylejeme na
Pocet porcii: - vymasteny mukou vysypany

plech. Pouzijeme hrn¢ek
podla toho, aky velky mame
plech. NajcastejSie sa
pouziva 2-2,5 dl hrnéek.
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Zmes, ktoru sme zriedili s
rumom po upeceni vylejeme
rovnomerne na horuci kola¢ a
nechame ho vo vypnutej rare
este 5 min. Potom ho
vyberieme a vychladnuty
pocukrujeme. Pokrajame
Fubovolne, na malé, velké i
stredné kusky. Podla toho,
aku velku chut’ naftho mate.
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