Krehké gombicky

Nenaro¢né viano¢né pecdivo
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Potrebujete: Postup:
250 ¢ Palmarin
100 g Praskovy cukor Vymiesime Palmarin s praskovym a
1ks vanilkovy cukor vanilkovym cukrom do peny a postupne
. . pridame muku zmieSanu s pudingovym
250 g muka hladka praskom na vlacéne cesto. Rozdelime ho na
100 g vanilkovy puding polovicu a do jednej priddme kakao a dobre
1 lyzica kakao vymiesime. Dame do félie a asi na 3 hodiny
100 g Cokoladdova poleva odlozime na chlad.
Z cesta odoberame menSie rovnaké kusky a
_ﬂ rukami urobime guli¢ky, ukladame na plech s
papierom na pecenie asi 3 cm od seba a
Celkovy Cas pripravy: 3 min. vidligkou pritladime. Pegieme v rtre pri 180°C,
Cas pecenia: 8-12 min. priblizne 8-12 min. tak, aby zostali bledé.
Teplota pedenia: 180 °C Opatrne zoberieme z plechu a vychladnuté
Nérocnost pripravy: Pahké namacame v roztopenej poleve.
Pocet porcii: -
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