Krehké motyle

Susienky v tvare motylov su chutné a rychle
kolaciky, ktoré si oblubi cela vasa rodina. Mdme
pre vas recept s fotopostupom, s ktorym ich
Fahko zvladnete :)
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Potrebujete: Postup:

cesto V nadobe zmieSame

325¢ Palmarin preosiatu muku s kypriacim

00 hiadkei miik praskom do peciva,

S00g adke] muky prisypeme cukor, Zitky,

180 g cukor krystalovy citrénovd kdru a zméaknuty

1ks kypriaci pragok do pediva Palmarin. Cesto dobre

3 lyzica kakao spraCUJeme,. Rozdgllme na
y dve rovnaké polovice a do

2ks zltok jednej z nich priddme kakao.

1 troska citronové kéra strihana

Dame chladit’ na 1-2 hodiny
do chladni¢ky. Potom obe
cesta osobitne rozvalkame na
rovnako velké obdizniky a na

0

Celkovy ¢&as pripravy: - i »
. L i kakaové cesto polozime cesto
Cas pecenia: 15 min. .
svetlé.
Teplota pecenia: 180 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Podet porcii: - Takto vzniknuty plat

rozrezeme v polovici a kazdu
¢ast’ zrolujeme ako roladku.
Obidve roladky k sebe
spojime tak, aby sa spojili
spodnou ¢ast’ou, teda tou,
kde tr&i koniec cesta.
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Krajame na cca 5mm kusky.

prstami stlac¢ime. Tak
docielime, Zze vzniknl akési kridelka. Dame
piect’ do predhriatej rary na 180°C a peCieme
10-15 minut kym nezbadéme zlatohnedy
nadych.
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