Skoricové koldciky

Krehucké pecivko, ktoré vam Skoricou rozvonia
celt doméacnost’. Jemné ku ¢aju alebo ku kave.
Na rafnajky alebo po dobrom sviato&nom obede.
Skuste si ich upiect’ podl'a fotopostupu a najdete
si tU najvhodnejsiu prilezitost’ sami.

Potrebujete:

500 g muka polohruba

100 g Helia Pripravime si potrebné
250 g cukor pragkovy suroviny.

2 ks vajcia

2di smotana kysla Z nich vypracujeme hladké

cesto a nechame 1 hod.
postat’.

2 lyzicka Skorica mleta

1 bal. vanilinovy cukor

1 lyzicka pradok do pediva

podla Cokolada Cesto vyvalkame a
potreby vykrajujeme vzor. Ukladame
podla Cera na vymasteny plech a
potreby upedieme.
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Celkovy ¢&as pripravy: 90 min.

UpecCené ozdobime
¢okoladou a Fubovolne
naplnime, bud’ maslovou

Cas pecenia: 15 min. plnkou alebo lekvarom.
Teplota pecenia: 170 °'C

Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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