Potrebujete:

4 ks vajcia

2509 cukor praskovy

400 g muka polohruba

509 Palmarin

509 Helia

100 mi mlieko

2 lyzica kakao

1 bal. prasok do peciva

509 Cokolada biela

509 Cokolada horka

3ks ladové kasStany (tyCinky)
750 ml smotana na SFahanie 33%

lekvar 'ubovolny

Ladové parizske rezy

Lahodny makky kolacik s jednoduchym
fotopostupom.

Smotanu a ladové gastany
uvarime priamo na ohni.
Zmes nechame prevriet’,
odstavime a nechame
vychladnut’ do d’alSieho dna v
chladnicke.

Vajcia s cukrom vymieSame,
postupne pridavame
rozpusteny Palmarin a
mlieko.

Muku zmieSanu s praskom do
peciva a kakaom, vylejeme
na plech vystlany papierom
na pecenie a dame upiect.

Cokoladovu zmes z
predo$lého dia usfahame na
tuhy krém. Upeceny kolac
potrieme ovocnym dzemom a
na to rozotrieme parizsky
Fadovy krém.
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Krém posypeme strdhanou
¢okoladou podla chuti.
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Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 20 min. Nechame stuhnat’ v
Teplota pecenia: 150 °C chladni¢ke, nakrdjame na
Ndrocénost’ pripravy: rahké rezy.

Pocet porcii: -
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