Potrebujete:

200 g cukor kryStalovy

100 mli voda

4 ks vajcia

120 g Palmarin

200 g muka hladkéa

1 bali¢ek vanilinovy cukor
jahodovy dZzem

1 bali¢ek krémovy prasok Zlaty klas

700 ml mlieko
jahody
Cokoladova poleva

2009 tvaroh

Lahodny jahodovy koldc

Sladky jahodovy, proste skvely kolacik.

Styri Zitka vymie$ame s
kryStalovym a vanilkovym
cukrom na penisto. Pridame
vodu a olej a dobre
premieSame. Prisypeme
muku, do ktorej sme pridali
prasok do peciva. Nakoniec
zlahka vmieSame sneh zo
Styroch bielkov. VSetko spolu
premieSame a vylejeme na
plech, ktory sme vystlali
papierom na pecenie. Dame
piect’ na 40 minut.

Korpus nechéame trosku
vychladnut’ a natrieme
dzemom.

Zo Zlatého klasu spravime
husty krém, do ktorého
primieSame tvaroh. Natrieme
na korpus.
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Na krém nalejeme a

rozotrieme roztopenu

Q éokoladu na varenie. Navrch
naukladame rozpolené

Celkovy ¢as pripravy: 30 min. jahody. Nechame vychladnut
a m6zeme spapat.

Cas pecenia: 40 min.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocénost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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