Likerova babovka

Vyborna a rychla babovka na kazdu prilezitost'.
Chutny kola¢ s fotopostupom tu.

Potrebujete:
cesto muku zmiesame so
125 g polohruba maka skrobovou muckou a praskom
12 Sol | do peciva,pridame
59 olamy cukor,vanil.cukor.potom
1ks prasok do pediva primiesame vaijcia,olej,liker a
2 ks vanilinovy cukor vsetko dobre premiesame
250 ¢ PraSkovy cukor
Sks vajce cast cesta odlejeme a
2,5dl olej pridame don kakao
2,5dl vajeCny konak

cesto potom vylejeme do
vzmastenej a vysypane;j
babovkovej formy.pecieme
asi 50 min. na 150-180

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

; st.celzia
Cas pecenia: 50 min.
Teplota pecenia: 170 °'C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: 15

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

