Likérovd babovka

Klasika doplnena o vyborny vajec¢ny likér. Pozrite
si fotorecept.

Potrebujete:
5ks vajcia
250¢g cukor praskovy Pripravime si cesto na
250 mi olej babcl)vﬁu. Najslfcv)r si
L vymieSame vajicka s cukrom
250 mi likér vajecny a vanilkovym cukrom.
125¢g muka polohruba Postupne pridame likér a ole;j.
125 ¢ muka polohrubd
125 Solamyl
g . Y ] Potom zmieSame muku so
2 ks vanilinovy cukor Solamylom a pragkom do
1ks kypriaci praSok do peciva ] | peciva a dokladne
2 lyzica kakao ' premie$ame s vyslahanymi
vajickami. Pripravime si
babovkovu formu, ktoru
vymastime olejom a
)Q vysypeme hrubou mukou.
Celkovy ¢as pripravy: 10 min.
Cas pecenia: 60 min. Asi 3/4 hmoty vylejeme do
Teplota pecenia: 180 °C formy a do zvySnej Casti
Néroénost pripravy: Fahké pridame kakao. Dokladne
. . premieSame a vylejeme na
Pocet porcii: -

svetlu ¢ast’.
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Pecieme asi 60 minut a ku
koncu pecenia skusime
Spajdlou &i je upecena.
Potom ju vytiahneme z riry a
vyklopime na tanier. Pred
podavanim ju posypeme
praskovym cukrom.
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