Limetkovy koldcik

Tento kolacik milujieme najma v lete kvéli jeho
sviezej kyselkavej chuti a rychlej priprave.

Potrebujete: Postup:
180 g maslové su8ienky
100 g Palmarin Pomelieme si susienky,
1ks salko vysypeme do mensieho
i pekéacika, alebo tortovej formy
3ks limeta

a zalejeme roztopenym
3ks Zltok Palmarinom. Dame na 10
minut piect’ a vytiahneme.
Pripravime si polevu zo
0 Salka, 3 Zitok a tavy (aj
kory) z 3 limetiek. Polevu
nalejeme na korpus a
pecieme 20 minat. Ked’ rdru

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 60 min. vypneme, kola&ik v nej
Teplota pecenia: 180 °C nechame este 30 minut
Nérocnost pripravy: Fahké odpocivat'.

Pocet porcii: -
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