Linecké citronové koldciky

Tieto citrénové kolacgiky oCaria malych aj velkych
a su velmi chutné.
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Potrebujete: Postup:

400 g muka hladka

250 g Palmarin VSetky suroviny spolu vymiesime. Vymiesené

120 g cukor pragkovy cesto ne’chame odstat’ ca. 1,/2 hodinu. Plo'tom
o rozvalkame na 4 - 5 mm hrdbku a vykrajujeme

1bal. vanilinovy cukor rébzne tvary. Poukladame na plech vystlanym

1/2 bal. prasok do peciva papierom a pecieme pri 180 - 200 stuprioch.

2 ks sitok Hotové kolaciky spajame ribezlovym lekvarom.

1 ks bielok Cltro?ova polfeva: \{yvsl ahame bielok s cukrom

a troskou citronovej St'avy.
125 g cukor praskovy
troska citronova stava
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Celkovy ¢as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 12 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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