Linecke koldciky

Ako stvorené ku kavicke
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Potrebujete: Postup:
170 g cukor praskovy
2 ks vajcia Z cukru, Palmarinu, Zitkov, mtky a prasku do
2 lysica kypriaci pragok do peiva p?cwa si vy.praCIUJem’e hlac,llfe cesto’, ktoré

) dame do mikroténového sacku a dame ho do
250 g Palmarin chladniky odpo&inut.
1ks lekvar 'ubovolny

_ﬂ Potom ho na pomucenej doske rozvalkame na
hrabku 3mm, vykrojime polovicu plnych
Celkovy &as pripravy: 15 min koliesok a polovicu koliesok s vykrojenym
& . 12 mi stredom. Ulozime ich na suchy plech a
as pecenia. min. pecieme 12 minut pri teplote 180 °C.

Teplota pecenia: 180 °'C
Narocnost’ pripravy: rahkeé

Pocet porcii:

>

= o4 Vychladnuté kolieska spojime
s (™ @] s dZzemom a posypeme
= ‘® { = | praskovym cukrom.
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