Linecke koldaciky s dZemom

Jednoduché a chutné &ajové pecivo, ktoré hravo
zvladne aj pekér zacdiatocnik..
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Potrebujete: Postup:

200¢g Palmarin

300 g muka hladkéa $pecial Muku a praskovy cukor preosejeme, pridame

100 g cukor pragkovy nAakraJany P.alr’narln,v\{anlllnovy cgkor, C|trono’vu
o kéru z 1/2 citrona a Zltok. Spracujeme hladké

10g vanilinovy cukor cesto, nechame ho odlezat’ asi 2 hodiny.

1/2 ks citrén

1ks vajcia

Odlezané cesto rozvalkame na hrabku 3 mm,
vykrajujeme kolaciky, ktoré peCieme pri teplote
180 °C do svetlohnedej farby priblizne 7 - 10

—ﬂ minut.

Celkovy ¢&as pripravy: 15 min.

Cas pecenia: 7-10 min. Po vychladnuti naplnime dZzemom a posypeme
Teplota pecenia: 160 °C praskovym cukrom.

Narocnost pripravy: lahkeé

Pocet porcii: -
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