Linecke koldciky

Recept s fotopostupom, ktory sa dedi z generacie
na generaciu.

Potrebujete:

600 g muka hladka

2509 Palmarin Do misy si pripravime vSetky
300¢g cukor praskovy prisady.

1 bal. prasok do peciva

1 bal. vanilinovy cukor Vetky prisady zmie$ajte a
2 ks vajce vypracujte cesto, ktoré

rozvalkate na pomucenej
doske, na cca 5mm hruby

plat. Vykrajujte z neho rézne
—ﬂ tvary. Vykrojené tvary
ukladajte na plech.

Celkovy ¢&as pripravy: 15 min.

Cas pedenia: 10 min.

Teplota pecenia: 180 °C Pecieme pri 180°C asi10
Nérocnost pripravy: Fahké min., alebo kym nie su
Podet porcir: i} kolagiky zlatisté. Po upeceni

ich nechajte vychladnut'.

>

Pripravte si Cokoladovu
polevu vo vodnom kupeli -
100g Cery a 100g ¢okolady
na varenie. Hotové kolaciky
ozdobte polevou.
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