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Potrebujete:
3009 muka hladka
150 g cukor praskovy
1 ks vanilinovy cukor
100 g maslo
100 g maslo
20049 Helia
2ks zftok
1 lyzicka citrébnova kora struhana
200 g vlagské orechy mleté
60 ml rum
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Celkovy ¢as pripravy: 15 min.
Cas pedenia: 18-20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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Linecké kosicky s orechovou
plnkou

Lineckeé koSicky na kazdy viano¢ny stol.

Postup:

Z muky, Helie, 100 g cukru, Zitkov, vanilkového
cukru a citrébnovej kory spracujeme cesto, ktoré
nechame odlezat’ v chladni¢ke. Cesto
vila¢ame do formiciek na koSi¢ky a pecieme pri
teplote 180°C.

Plnka: Z masla, 50 g cukru, orechov a rumu si
pripravime napli, ktorou plnime upe€ené
koSicky.

Naplnené kosi¢ky namacame v ¢okolade a
ozdobime kuskom orecha.
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