“lgjLecenie

Linecké kvetinky a kolieska

Bez lineckych kolacikov, nie je sviato&ny stol
Uplny. Postup vam ul'ah¢i fotorecept.

Potrebujete:

350 g muka hladké

200 g Palmarin i "‘ Palmarin, cukor, vanilinovy

100 g cukor pragkovy cu,kor a zltvo,k vymieSame (ja
P mam dve Zltka, lebo som

Tks zltok robila dvojitt davku).

1/2 bal. prasok do peciva

1 lyzicka citrobnova kora strihana
Pridame postrihanu citrénovu

1 bal. vanilinovy cukor koru. Mku preosejeme s
praskom do peciva, pridame
do tukovej zmesi a

_,Q vypracujeme linecké cesto.

Zabalime do vrecka a dame

Celkovy &as pripravy: 90 min. aspon na hodinu do

Cas pedenia: 10 min. chladnigky.

Teplota pecenia: 200 °C

Narocnost'pripravy: Fahke Z cesta vykrajujeme kvetinky

Pocet porcii: -

a kolieska do paru aj s
dierkou v strede. UpecCieme.

>

Po vychladnuti spajame
¢ervenou marmeladou
(jahodova, Sipkova) a
nakoniec pocukrujeme.
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