
Linecké srdiečka

Najlepšie pečivo aké poznám, už od prvých
narodenín :).

Potrebujete:
140 g

 
cukor práškový 

 
400 g

 
múka hladká 

 
300 g

 
Helia

 
60 g

 
orechy mleté

 
1 ks

 
žĺtok

 
1 ks

 
vanilínový cukor

 
 

 
lekvár ľubovoľný

 

Celkový čas prípravy: 120 min.
Čas pečenia: 10 min.
Teplota pečenia: 180 ˚C
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: -

Postup:

Zo všetkých surovín
spracujeme hladké cesto.

Na pomúčenej doske ho
vyvaľkáme na hrúbku 5mm a
vykrajujeme srdiečka. 

Poukladáme ich na plech a vo
vyhriatej rúre upečieme. 

Pospájame ich lekvárom a
posypeme práškovým cukrom
zmiešaným s vanilkou.
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