Lineckeé koldce

Pripominaju spomienky na detsvo, vynikajuce!
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Potrebujete:
900 g muka hladka
400 g cukor praskovy Muku, cukor, Palmarin,
650 g Palmarin vanilku, Zltky, vajce a

_ citronovl kbéru zmiesime. Ja
2ks vanilka to robievam vecer a cez noc
4 ks Zltok necham stat’. Na druhy den
1ks vajcia rozgulam na hrubku cca

3 mm a vykrajujem rézne
tvary - motivy zaleZia od
prilezitosti. Je to vacsia

citrénova kora strahana

lekvar pikantny

200g Cokolada na varenie davka. AZ na sedem plechov.
100 g Cera Peciem pri teplote 150°C cca
8 min.
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Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pedenia: 8 min.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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