Listkové trubicky z kysnutého
cesta

Listkové trubiCky z kysnutého cesta aj na vSedny
den.

Potrebujete:

509 Palmarin

500 g Listkové cesto s Palmarinom Rozvalkédme cesto na 2mm a

4 ks vajec nakrajame na 2cm Siroké
pasy, dihé 10cm. Cesto

209 Praskovy cukor

nata¢ame na Palmarinom
300¢g kryStalového cukru omastené rarky. Potrieme
plech Palmarinom a dame
cesto nato¢ené na rarky na
0 plech. Potrieme 4 Zitka,
rozrobené z vodou a pecieme
do zhnednutia asi 30 min.
Ked' je cesto upecené pomaly

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 30 min. cesto davame dole pomocou
Teplota pecenia: 200°C utierky. Kym je este teplé, nie
Narocnost’ pripravy: rahkeé horice a nechame

Pocet porcii: 30 vychladnut'.

>

Zatial' si nad parou do misky dame 4 bielka a
8rahame s cukrom do zhustnutia. Ked’ to
mame, tak este doSlahdme do vychladnutia a
dame dole z pary. Vychlanutl pinku dame do
sacku a plnime trubi¢ky. Posypeme praskovym
cukrom, dobru chut'.
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