“lgjLecenie

Linecké kole¢ka. Sladké, chrumkavé a akurat do
pusy.

Potrebujete: Postup:
600 g muka hladka
400 g Palmarin Suroviny zmieSame na cesto,
200 g cukor pragkovy kt(l)re odlozime na .chladne
. miesto na 1-2 hodiny.
2ks zltok

Potom cesto vyvalkdme asi
1 ks vajce na 3 mm a okrdhlymi
formiCkami vykrajujeme
kolieska. Z polovice koliesok
_ﬂ eSte v strede vykrojime
mens&imi formi¢kami o€ko.

Celkovy &as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: 15 min. . .
Po upeceni ich spojime

Teplota peCenia: 180 °C lekvarom.

Narocnost’ pripravy: rahkeé

Pocet porcii: -
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