Potrebujete:

160 g Palmarin

200g hladkej muky

659 krystélového cukru

1 ks vanilinovy cukor

609 mak

1ks vajce

1ks citrénova kéra strihana

0

Makové roZteky

Obl'Ubené viano¢né pecivo.

0

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 17 min.
Teplota pecenia: 175°C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: 30

>

>
Postup:

Preosiatu muku spojime s vanilinovym a
kryStalovym cukrom. Pridame pomlety mak a
nastrihanu citronovu kéru. Spojime s makkym
Palmarinom a celym vajickom a spracujeme
rukami. Aby sa s cestom dobre pracovalo,
ulozime ho na 2 hodiny do chladu.

Formujeme rozteky, ktoré ukladame na plech
vystlany papierom na pecenie a pe€ieme 15-17
minGt pri teplote 175°C. Nakoniec rozteky
vyvalame v praSkovom cukre.
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