Makovo-jablkovy koldc

Chutny makovy kola¢ na kazdu prilezitost' s
moznostou variovat' a namiesto jabik pridat’
vidie €i hrozienka. Pripravte si aj vy tento
makovy kola¢ podra fotopostupu.

Potrebujete: Postup:
cesto VS8etky suroviny na cesto
150 g Palmarin zmieSame, pokial nam
i i nevznikne jednotné cesto.
250¢g muka hladké
40¢ cukor praskovy
1 ks vanilkovy cukor Rozdelime si ho na dve Casti.
. Ta vacsiu Cast’ (asi 2/3)
1ks vajce
pouzijeme na spodok kolaca.
plnka Rozval.kame ho a opatrne.
prenesieme do vymastene;
3 ks jablka alebo papierom na pecenie
150 g mak vystlanej okruhlej forryy (18.—
L 20 cm). Cestom vylozime aj
80g cukor praskovy bo¢né steny formy.
1 Stipka 8korica mleta

1 lyzicka citrébnova kora struhand

Pripravime makovu plnku tak,
Ze zmieSame pomlety mak,
cukor, priddme nastrahanu
citrénovu koru, Skoricu a
prilejeme hortdce mlieko. Ak
sa nam zda plnka trochu
riedka, nechame ju chvilu na
miernom ohni za staleho
miesania, kym sa prebyto¢na
voda neodpari. Po odstaveni

1 ks vanilkovy cukor
2dl mlieko
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 40 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocénost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: 8
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z ohina pridame nastruhané
jablka, zamieSame a dame
rovhomerne na cesto.

MenSiu Cast’ cesta, ktora sme
si odlozili bokom, rozvalkame
a povykrajujeme rdzne tvary,
ktoré poukladame na makovu
plnku.

Pecieme v predhriatej rire na 200 stupriov,
kym kola¢ nechyti hnedasty nédych (zhruba 30
— 40 minut).
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