Potrebujete:

cesto

4 ks vajce

4 lyZica cukor

4 lyzica polohrubd muka

1 lyzica kakao

20 ml olej

1/2 ks kypriaci prasok do peciva
plnka

3 hrst maliny

3 lyzica cukor

poleva

2 lyzica praskovy cukor na posypanie

Malinovd roldda

Malinova rolada plna ovocia. Chutny recept na
malinovu roladu s fotopostupom.

Upecieme si kakaové
piskotove cesto. Bielka
vysSlahame s cukrom.
Postupne pridavame Zftka,
olej a na zaver muku s
kakaom a kypriacim praskom.

Na panvici si ohrejeme
maliny. Pridame cukor a
chvilku povarime.

Malinovou zmesou natrieme
este teplé upecené cesto,
zrolujeme ho a posypeme
praskovym cukrom.
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 16
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