Malinovo - kakaovd torta

Nepecena torta, ktora v lete osvieZi. Recept na
tuto tortu je spojenim chuti malin a kakaa Ci
¢okolady, ktorym nikto neodola. Chutny zakusok
vhodny na kazdu prilezitost'.

Potrebujete: Postup:

cesto Na dno okruhlej formy dame

120 g kakaové sugienky papie_r n_a pecenie. .Suéienky

10 | rozmixujeme a spojime s

9 masio maslom do hmoty, ktora

rovnhomerne rozlozime na

plnka dno

750 ¢g tvaroh

2009 kysla smotana Do malého hrnca nasypeme

1 balicek  vanilkovy cukor Zelatinu a prilejeme vodu.

2 lyzica kryStalovy cukor Zelatinu nechame napucat’.

150 g maliny Potom mlgrne ohrejeme, aby

.. sa rozpustila. Tvaroh

2 lyzica kakao zmieSame s kyslou

20¢ zelatina smotanou, krystalovym a

6 lyzica voda vanilkovym cukrom. Zelatinu

1 hrst maliny na ozdobu spojime s tvarohovou
zmesou.

1 podla Cokolada horké

potreby

Tvarohovu zmes rozdelime
do dvoch misiek. Jednu ¢ast’
zmieSame s rozmixovanymi
malinami a druhu s kakaom.
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“lgjLecenie

Q

Celkovy ¢as pripravy: 150 min.

Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: 8
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Na susienkovy zaklad
nalejeme malinova hmotu,
zarovhame a na chvilu
schladime. Potom navrstvime
kakaovi hmotu, opat’
dokladne zarovname a dame
do chladni¢ky na dve hodiny.
Pred servirovanim vrch
ozdobime striuhanou
¢okoladou a €erstvymi
malinami.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

