Malinovy cheescake

Jednoduchy chutny kola¢ , ktory sa nepedie.
Malinovy cheescake zvladne podla tohto foto
receptu naozaj kazdy.

Potrebujete:

cesto Pripravime si formu priemer

60 g maslo 27 cm.maslo. necha_me

i zmaknut’ na izbovej teplote,

609 Margarin dame ho do misky a pridame

200 g keksy 200g zomletého/

6-8 lyzica  mlieka razdrveného keksa. K tomu
pridame 6-8 pl mlieka .

plnka Rukami zmes dobre spojime
a natla¢ime do formy..

250¢ syr krémovy (Lucina, V sobitnej nadome

Philadelphia...)

rozpustime 1,5 balicka

3 bal. Mleta Zelatina Zelatiny s trochou vody podfa
200 g Sladka smotana na $lahanie navodu .
180 g kysla smotana
300 ] Zamrznuté maliny K)'/m selatina StOji,
1ks Zltko vymieSame nasledujuce
12lyzica  krystalovy cukor prisady.

. . . Sladku smotanu so 6 pl cukru
2 balicek vanilkovy cukor

a pridame 2 vanilkové cukre.
Krémovy syr, kysli smotanu a
#ltko pridavame za staleho
miedania mixérom.zohrejeme
Zelatinu v hrnci, ale nesmie
vriet’ !

Stale mieSame, kym sa
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http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: 15
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nevytvori husta hmota. Tu
pridame k syrovej zmesi a
dobre vymieSame
mixérom.nalejeme do formy a
nechame v chladni¢ke 45 min
odlezat

K ovociu pridame 6 pl cukru a
zvySok Zelatiny ( 1/2 balika)
Zohrejeme, ale nesmie vriet'.
Tato hmotu nalejeme na syr a
nechame vychladnat’

Takto vychladnutu tortu dame
na par hodin do chladnicky.
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