Mandarinkovy koldc

Rychly a chutny kol&cik, pripravte podla
fotoreceptu pre vasu navstevu.

Potrebujete:
6 ks vajcia
220 g cukor praskovy Pripravte prisady.
220 ¢ Palmarin
1209 mika polohruba Plech vystelieme papierom na
2 lyzica kakao pecenie.
1/2 bal. kypriaci prasok do peciva
1ks mandarinkovy kompét o »
. L VymieSame Zltka s
8 lyzica cukor krystélovy pragkovym cukrom,
2 bal. krémovy pradok Zlaty klas nastrihanym Palmarinom a
kakaom.
‘ﬂ Pridame muku premieSanu s
Celkovy ¢as pripravy: 25 min. praskom do peciva a sneh z
< . . bielkov.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: lahké VymieSanu hmotu vylejeme
Pocet porcii: - na plech a upecieme.

Na upeceny kol&¢
poukladame odkvapkané
mandarinky.
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Priprava pinky: Do
mandarinkovej §t'avy pridame
krystélovy cukor, Zlaté klasy a
uvarime hustd pinku.

Plnku vylejme na kola¢ s
mandarinkami.

Kola¢ nechame stuhnut’ v
chladni¢ke aspon na 1 hod.
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