Potrebujete:

90g muka polohruba

409 mandle mleté

659 Palmarin

409 cukor praskovy

159 kakao

1 ks zftok

69 vanilinovy cukor

Stipka Skorica mleta

100 g marcipan mandlovy

409 brusnice susené

309 pomarancova kéra kandizovana
20 ml deméanovka

180 g ¢okolada biela

609 smotana na §lahanie 33%
159 maslo

159 Helia

150 ¢ C¢okolada tmava

150 ¢ Cera
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Marcipdnové kosicky s
brusnicami

Kosicky s ¢okolddovou néplfiou st oblibenou
pochutkou pre velkych aj malych maskrtnikov.

Postup:

Muku, cukor preosejeme, pridame zmaknuty
nakrajany Palmarin, cukor vanilinovy, Zltok,
mleté nelupané mandle, kakao a Skoricu.
Zmiesime tuhé cesto ktoré nechame odlezat’
do druhého dna. Na druhy def natlaGame do
formiciek ko&i¢kov. Formi¢ky nemastime, lebo
cesto je dostato¢ne mastné. Pri teplote 160°C
pecieme priblizne 10 min.

Medzitym si pripravime marcipanovu napln.
100 g mandlového marcipanu, 30 g suSenych
brusnic, 20 g kandizovenej pomarancovej kbéry
a 20 ml Deménovky - v8etko spolu
rozmieSame a pomocou lyZi€iek plnime
upecené vychladnuté koSicky.

Smotanu prevarime, priddme maslo,

Heliu a hortce vlejeme do bielej Cokolady.
RozmieSame a vychladnuté striekame na
pripravené marcipanove kosicky. Nechame
stuhnut’.

Po stuhnuti magame do ¢okolady, ktoru


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

pripravime so 150 g tmavej ¢okolady a 50g
Cery. Na vrch prilepime susenu brusnicu

)Q a kandizovanu pomarancéovu koéru.
Celkovy &as pripravy: 75 min.
Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Naroénost’ pripravy: tazkeé
Pocet porcii: -
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