Marhulove rezy

Chutné st'avnaté, jemné, rezy so sladko-kyslymi
marhulami.

Potrebujete: Postup:
200g Palmarin
125 g Helia Zmaknuty Palmarin
70 g Cera vymieSame s (I:ukrom, ,
. postupne pridadvame celé
3 lyzica kakao vajcia a 1 polievkovu lyZicu
2009 Praskovy cukor rumu. Pridame muku s
5 ks vajcia praskom do peciva. VSetko
“ spolu premieSame. Polovicu
2 lyzica rum , )
o cesta vylejeme na vymasteny
3009 polohruba muka a mukou posypany plech. Na
2 lyzicka kypriaci praSok do peciva svetlé cesto poukladame
1ks zavarane marhule marhule.
1 ks vanilkovy puding
sdi mlieko Do druhej polovice pridame
409 Praskovy cukor kakao, rum a vSetko spolu
125 g Helia (krém) premieSame. Tato zmes
20 c vylejeme na svetlé cesto.
9 era Pecieme vo vyhriatej rdre asi
19 Cokolada na varenie 20-30 minat.

Z mlieka a pudingu uvarime
krém, ktory nechame
vychladnut'. Maslo
vymieSame s cukrom a do
zmesi pridame puding, vSetko

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
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Celkovy &as pripravy: 25 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 20

5

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.

poriadne vyslahame. Pinkou
potrieme vychladnuté cesto.
V hrnci nad parou rozpustime
¢okoladu, polejeme nou
pinku.
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