Marhulovy koldc s coko
polevou

Jednoduchy a pritom vynikajuci kolag.
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Potrebujete:

marhul

e

110g Cera

250 ¢ Pr&Skovy cukor

3 ks vajcia

1 lyzicka Skorica mleta
270 ¢ polohruba muka
100 mi olej

1 ks vanilkovy cukor
11/2 soda bikarbéna
lyzica

200 g C¢okolada na varenie
10 lyZica horuca voda

1 pohar zavarane marhule
250 ml

>
Postup:

Vy&rahame si Zitka s cukrom, priddme sneh z
bielkov, 8koricu, olej, muku, vanilkovy cukor a
s6du bikarbénu. Urobime cesto a vylejeme na
pomuceny plech. Na vrch poukladame
marhule. Dame piect’ do vyhriatej rary na
25-30 min(t a potom polejem ¢okoladovou
polevou, ktort urobime z vody, Cery a
¢okolady na varenie.
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 8
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