Marlenka

Sladka a jednoducha Marlenka.

Potrebujete: Postup:

100 g maslo

2 lyzica med So6du s octom zmieSajte. V hrnci na miernej
250 g cukor pragkovy teplote roz'topte a,vymlesajte maslo, med,

) cukor a pridajte s6du s octom (musite to celé
2ks vajce stale miesat’). Pridajte dve vajicka, zane to
1 lyzica soda hnednut’ a vonat’ ako marlenka. Ked’ to bude
1 lyzica ocot mat’ karamelovu farbu odstavte to.

600 g muka hladka Vychlad'nutu hmotu zmieSajte s mukou a
vypracujte cesto.

2 ks salko (uvarené)

500 ¢ maslo

Cesto rozdelte na 6 ¢asti (5 rovnakych a jednu
mensiu). Vyvalkajte platy a upecte na
_!1 obratenej strane plechu. So Siestym sa
netrapte, ten sa striha. Ja som si jednotlivé
platy vyvalkala na papier na pecenie, a potom
som ich uz len prenasala na plech a postupne

Celkovy ¢as pripravy: 140 min.

Cas pecenia: 20 min. piekla. Pecte kratucko pri 200°C, cca 3-5
Teplota pecenia: 180 'C minut (platy treba stale kontrolovat,, lebo st
Narocnost pripravy: lahké vel'mi rychlo upecené.
Pocet porcii: -

ﬁ_ Platy rovnomerne natrieme krémom, vrchny

natrety plat posypeme nastrihanym Siestym
platom, zat'azit’ a Cakat’ kym zmékne.
Nakoniec polejte ¢okoladou.

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

