
Marmeládové lístkové
slimáčiky

Chutné koláčiky s lístkového cesta, ktorá
pripravíťe 1-2-3 podľa tohto fotoreceptu určite aj
vy.

Potrebujete:

cesto

500 g
 

lístkové cesto
 

4 lyžica
 

ovocná marmeláda
 

1 lyžica
 

cukor práškový 
 

2 lyžica
 

vanilkový puding
 

Celkový čas prípravy: -
Čas pečenia: -
Teplota pečenia: -
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: -

Postup:

Listkové cesto si rozdelíme na časti, podla toho
ako chceme velke slimaky. 

Z marmelady a pudingu vymiesame hustu
kasicku.

Rozvalkameme si prvu cast
cesta.potriemeju kasickou a
zbalime do trubicky. Tú
krájame na cca 1cm široké
kolieska.

slimaciky poukladame na
plech na ktorom je papier na
pecenie

dame piect na 170 C do
zlatista 
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