Maslovy jablcnik

Krehky a osviezujuci jablkovy kolacik.

Potrebujete:
3 salka muka polohruba
1 salka cukor krystalovy Muku, cukor, prasok do
250 g Palmarin pef:l}/a, zmaklnute maslo a
o vajcia spracujeme na krehké
2ks vajcia cesto, ktoré nechame chvilku
1 lyZica kypriaci prasok do peciva odlezat’.
1,5 kg jablka
1 bal. vanilinovy cukor . )
L Jablka oSupeme a zbavime
1 bal. 8koricovy cukor jadrovnikov, najemno
1ks citron nastrihame a pokvapkame
citronovou $t'avou.
‘ﬂ Cesto rozdelime na dve
Celkovy cas pripravy: 10 min. polovice a vyval’kame’z na
. L . velkost’ plechu. 1. plat
Cas pecenia: 20 min. .
opatrne prelozime na dobre
Teplota pecenia: 180 °C vymasteny plech.
Narocnost’ pripravy: rahké Rovnomerne narn rozvrstvime
Pocet porcii: - jablk& ochutené krystalovym,
vanilinovym a 8koricovym
ﬁ_ cukrom. Prikryjeme 2. platom
cesta. Okraje dobre
pritlacime.

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

Cely povrch kolaca
popichame vidlickou. Dame
piect’ do vyhriatej rary.
Upeceny kola¢ posypeme
Skoricovym cukrom a
pokrajame na kocky a
mozeme podavat'.
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