Mazanec z pekdrne

Super nadychany mazanec

Potrebujete: Postup:
125 g Palmarin
500 g hladka muka Mlieko a maslo vylejeme do nadoby,
1 hrst hrozienka nasypeme muku, do stredu muky spravime

. 5 ) dierku a nasypeme drozdie, priddme cukor,
3 lyzica krystalovy cukor sol’, Skoricu. Po vymieseni, na signal
1 ks vanilinovy cukor pekarni¢ky pridame hrozienka. Program-
1/4 ks drozdie priprava cesta. Potom si cesto vyberiem.

) Neskuto¢ne dobre sa s nim robi a urobim
1/2 ks sol . X .
pletence (vid’ obrazok) alebo buchticky.

300 ml mlieko
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Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: 6
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