Medové rezy

Kolag sa hodi na kazdu prilezitost'.
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Potrebujete: Postup:
Palmar Cukor, vajce, mlieko, Palmarin, med a sédu
n bikarbénu dame do hrnca a nechame povarit’.
. Cakame, aZ kym nam to zovrie. Varime asi 2
300 Palmarin ’

g min. Ked’ ochladne, pridame 450g muky a
S0g Cera urobime 3 cesta. Vyvalkané cesta kladieme na
15¢ krystalovy cukor vymasteny a mukou vysypany plech. PeCieme
1 ks vajce asi 5 minut na 180°C.

5 lyzica mlieka

50g Palmarin Pripravime si plnku: polovicu mlieka s cukrom
2 lyzica med a vanilinovym cukrom dédme zovriet’, v druhej
2 lyzicka s6dy bikarbony polovici mlieka si rozhabarkujeme muku.

450 hladka miik Viejeme do mlieka a varime do zhustnutia.

9 adka muka Vychladnuty krém zmiegame s 250g
1/2 liter mlieka Palmarinu. Upecené platy naplnime krémom a
80g hruba muka zatazime. Nechame postat’ do druhého dfia.
20 g kry&talovy cukor Zatazené polejeme Cokladovou polevou.
1ks vanilinovy cukor
509 Cera
100 g Coklada na varenie
250 ¢ Palmarin
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Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 15 minut min.
Teplota pecenia: 180°C °'C
Naroc¢nost’ pripravy: tazsie

Pocet porcii: 50
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