Medovnik na vela sposobov

Je to nas najobl'libenejsi kolag. S orechmi na
Vianoce a ovocim v lete. Da sa ochutit’ na vela
spOsobov, a tak nas nikdy neomrzi.
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Potrebujete:
600 g muka polohruba
400 g cukor kryStalovy
200 g Palmarin
2 ks vajce
1/2 liter mlieko
kakao
1 bal. prasok do peciva

¢okolada na varenie
209 Cera

lekvar 'ubovolny
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Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pedenia: 30 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Mlieko, cukor, Palmarin a kakao dame do
hrnca a pomaly zohrievame aby sa Palmarin
rozpustil. Nesmie nam to zovriet’. Do druhej
misky dame muku, praSok do peciva a vajcia.
Pridame vlazna zmes mlieka, kakaa, cukru a
Palmarinu a dékladne premieSame. Cesto
nalejeme na vymasteny plech a dame piect’ do
vyhriatej rary.

Upeceny kola¢ nechame vychladnut’ a
natrieme ho lekvarom. Polejeme ¢okoladou.
Potom podrla chuti dame orechy, kokos alebo
ovocie. Vel'mi dobry je aj so SFahackou.
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