Mini-laskonky

Nenéarocna sladka pochutka s fotoreceptom.

Potrebujete:
125¢g Helia
100 g muka hladka Priprava cesta: 2 bielka
150 g cukor pragkovy vy§lvahar,ne s0150g

o praskového cukru a do hmoty
S0g cukor krupicovy zapracujeme orechy a muku.
509 orechy mleté Naplnime zdobiace vrecko a
1 lyZica kakao hladkou trubic¢kou

iek koliesk lech

4ks vajcia vystriekame kolieska na plec

pokryty papierom. Dame

susit’ do rary pri teplote 130

°C priblizne 20 - 30 minut
_!l (nie dotvrda).

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 40 min. Priprava krému: Krém
Teplota pecenia: 150 °C pripravime tak, ze 2 celé
oL ;. ; i vajitka s 50 g krupicového
Narocnost pripravy: Fahke cukru a kakaom vyslahame
Pocet porcii: - vo vodnom kupeli do
zhustnutia. Nechdme
ir vychladnut’ a zaslahdme do

toho zmaknutu Heliu.

Dokoné&ime tak, Zze na laskonku nastriekame
krém a priklopime d’alSou laskonkou.
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