Potrebujete:
6 ks vajcia
150 g cukor kryStalovy
200 g muka hladka
1 bal. prasok do peciva
1dl olej
1dl kava instantna
100 g nutela
240¢ piSkéty ploché s cukrovou polevou
1,5dl kava instantna
1dl rum
600 ml mlieko
2 bal. puding smotanovy
1 lyzica kava instantna
250¢g Helia
150 g cukor praskovy
Cokoladova dekoracia biela a
tmava
100 g Cokoldda na varenie
100 g Cera

Mocca - kdvové rezy

Na zaciatku vas o&ari a svojou chut'ou vés
omami.

Postup:

Zltka, cukor vymie$ame do peny. Pridame olej,
kavu, muku s pras. do peciva a tuhy sneh.
Pecieme.

Upeceny korpus este teply potrieme nutelou a
nechame vychladnut'’.

Z mlieka uvarime puding, do ktorého
vmieSame Heliu s cukrom a 1 lyz. kavy.
VySlahdme do penista.

1/3 pInky natrieme na korpus, potom vkladame
namacané piSkéty a nakoniec ostatnu pinku
jemne natrieme. Vrch plnky mézeme ozdobit'.

Nad parou si rozpustime Ceru a vmieSame
¢okoladu. Potom tito hmotu nalejeme do
ozdobnej silikonovej formicky na bombdny a
nechame stuhnut’.

Po nakrajani ozdobime.
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Celkovy &as pripravy: 90 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: :200 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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