MrieZkovy jablkovy kolac

Tradiény mrezovnik z erstvych jabik.
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Potrebujete: Postup:

6 ks vajcia

250 g Palmarin Palmarin, ZI'tky a 250g cukru vymieSame,

400 g cukor pragkovy prldalmle mlieko, miku s praskom do lpgcwa,a
zamieSame, tak aby cesto nebolo ani riedké,

1ks citrén

ani husté.
20 lyzica mlieko

400g muka polohrubd
1 bal. kypriaci présok do peéiva Vy,mlesane cestE) rozotrieme na vymast,eny a
_ ] mukou vysypany plech. Na cesto nastrihame
6 ks jablka na uhorkovom strihadle ogistené jablka a
ribezle posypeme s vanilkovym a 8koricovym cukrom.
1 Kks vanilinovy cukor na to dame ribezle a dame upiect’.
1 bal. Skoricovy cukor

Ked sa kolac¢ pecie vysfahame si sneh z
bielkov a 8 polievkovych lyZic cukru.
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Celkovy cas pripravy: 25 min. Na upeceny kolaé nastriekame vrecuskom
Cas pedenia: 25 min. mriezky a dame zapiect’. PeCenie si nastavime
Teplota pedenia: 170 °C na horné pecenie. Zapekame do zlatista.
Narocénost pripravy: tazsie

Pocet porecii: -
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