Miidry Salamun

Najlepsi kolacik, nada rodina tento zakusok
zboznuje. Recept je rychly a jednoduchy.

Potrebujete: Postup:

cesto Heru, cukor, vodu, kakao a

250 g hera rum déme do hrnca acelé to
2 boha kor krv&talovy zohrejeme. Potom z toho
pohar cukor krystélovy . .
250 ml odlejgme jeden hrncek a
odlozime ho,potom tym

1/2 pohar  voda polejeme upeceny kolac.. To

250 ml ) . .
.. co nam ostalo hrnci nalejeme

3 lyzica kakao do misy kde mame

3 lyzica rum polohrubt miku, hladku

1 pohar polohruba maka muku, prasok do peciva a

250 ml vajika a premieSame

1 pohar hladka muka

250 ml

4 ks vajcia Cesto vyleejeme na

1k s%0K d .. vymasteny a pomuceny plech
S prasof do peciva a peciem na 180 C asi 20

minut.
poleva
8 lyzica kokos

Hned po vybrati z rury
polejeme kolac zvysnou
tekutinou a posypeme
kokosom.
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Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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