Narodeninovd torta

Narodeninova torta pre najmensich.
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Potrebujete: Postup:

6 ks vajce

180 g cukor praskovy Piskotovy korpus: Zitka oddelime od bielkov. Z
180 g muka hruba bielkov si vySrahame tuhy sneh. Zltky s cukrom

vymieSame a priddme muku a nakoniec tuhy

250 g maslo sneh z bielkov. Vymastime si tortovd formu a
2ks Zlaty klas vysypeme mukou. Trubu si predhrejeme na
500 ml mlieko 180°C. Dame piect’ do vyhriatej rdry a po
4 lysica cukor kry&talovy upeceni nechame vychladnat’.
3ks banan
600 g marcipan Vychladnuty korpus rozkrojime na 3 Casti.
Natrieme krémom, poukladame na kolieska
nakrajané banany a dame d’alsi plat, ktory
_ﬂ natrieme dzemom. Nan natrieme krém.
Polozime posledny plat a natrieme zvySnym
.y . . . krémom. Nakoniec si rozvalkame marcipan a
Celkovy ¢as pripravy: 90 min. . i o
. L . ulozime ho na korpus. Ozdobime zvySnym
Cas pecenia: 20 min. marcipadnom a posypeme ozdobami.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: - Pinku si prichystame: uvarime si krém z
mlieka, cukru a Zlatého klasu. Uvareny krém
i’j— nechame vychladnut’ a vmieSame dofi maslo.
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