Potrebujete:
1ks Helia
500 ml vlazné mlieko
209 kvasnic
1ks Helia
500 g polohrubej muky
1,5 sof
lyzicka
180 ¢ kyslej smotany
3 kocka taveného syra (Lunex)
1ks Zltok do cesta
1ks vajce na potretie
0
Celkovy ¢as pripravy: 1 min.
Cas pedenia: 25 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: 2 plechy

Novorocné prasiatka

Prasiatka mézu byt milym daréekom pri
Novorénych navstevach rodiny.

Postup:

Z vlazného mlieka, lyzi¢ky cukru a kvasnic si
pripravime kvasok.

ZmieSame dokopy vSetky suroviny aj s
kvaskom, kym vznikne vlaéne cesto. Cesto
odloZime na chvilu do chladnicky.

Cesto vyvalkame na hribku cca 1 cm,
vykrajujeme z neho malé trojuholni¢ky na usi a
krGzky na hlavu a fiufak. Potrieme Zitkom,
nalepime ocka z Fanovych semien a vtla¢ime
dierky do fuféka. Prasiatka poukladame na
vymasteny plech a pe€ieme cca 25 min. na
200 stupnov.
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