Nugdtovy krém

Lahodny krém vhodny na ro6zne torty &i zakusky.

Potrebujete: Postup:

200 g nugat

200 g Helia Heliu, nugat a likér spolu vyslahajte kym

500 mi mlieko nevznikne jednoliata hmota.

1 ks puding mandlovy

50 ml likér mandrovy Pudingovy prasok uvarte v mlieku a nechajte
vychladnut'. PrimieSajte do nugatovo- maslovej
hmoty.

Q

Celkovy ¢as pripravy: -

Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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