R Nutelové kolieska
= Palmarin J :

g o Q Palrar chutné kakaové kolieska pinené nutelou
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Potrebujete: Postup:

200 g Palmarin

350 ¢ hladka muka Palmarin, cukor a Zitok vymie$ame. Muku

200 g Palmarin (zméknuty) preoseje_;me s kakaorr,1, pridame tuk,ovu zmes a

L vypracujeme kakaoveé cesto. Zabalime do

100 g Prasgkovy cukor sacku a dame aspori na hodinu do chladniky.

1ks Zltok Cesto rozvalkame na hribku 3 mm a

1 lyzica kakao vykrajujeme kolieska, upe€ieme a po

100 g Varova Sokolada vychladnuti spajame nutelou.

100 g nutela
Vrchnu Cast’ kolieska namacame v rozpustene;j
¢okolade. Ozdobime mandlou, lentilkou,

_ﬂ farebnym posypom podfa fantazie.

Celkovy ¢&as pripravy: 45 min.

Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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