Orechovd babovka

Chutna orechova babovka je ako stvorena pre
pohodové chvile pri aji..
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Potrebujete: Postup:
200 g Palmarin
125 g muka hladka Specidl Palmarin a praskovy cukor mierne nahrejeme a
175 g cukor pragkovy vySlahdme do peny. Pridame vajca. Muku
) preosejeme, pridame do nej kypriaci prasok do
200 g lieskové orechy mleté peciva, skoricu, pomleté vliaSské orechy a
12¢g kypriaci prasok do peciva postrihanu citrénova kéru. Zl'ahka vmieSame
&korica mleta sucasne s rumom do naslahanej tukovej
1ks citrén peny-
3 ks vajcia

Hmotu viozime do pripravenej vymastenej a
mukou vysypanej babovkovej formy.

_ﬂ Zarovname a pri teplote 160 - 180 °C pomaly
pecCieme 45 - 60 mindt.

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 45 - 60 min. o i
0 upeceni a vychladnuti posypeme
Teplota pecenia: 140-160 °C . P . y PosyP
praskovym cukrom.
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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