Orechovd torta

Orechova torta s ribezl'ovym dzemom od Ol'gy.

Potrebujete: Postup:
8 ks vajcia
400 g cukor kryStalovy Zltky vymie$ame s 200g cukru, pridame
200 g orechy mleté oreF:hy, muku, pras'ok do pediva a stlpku soli.
L .. Vlejeme do tortovej formy vymastenej a
Tks kypriaci prasok do peciva vysypanej mukou. Dame piect’. Po vychladnuti
100 g muka hrubd prerezeme na 3 platy. Kazdy natrieme
1/2 liter mlieko dZzemom najlepSie rybezlovym.
2ks krémovy prasok Zlaty klas
rum Priprava krému: z mlieka, 200g cukru a Zlatého
250 ¢ Helia klasu uvarime puding, po vychladeni
ribezlovy dzem primieSame 1 Heliu a pridame trocha rumu.
VsSetko spolu vymieSame.
)Q Na kazdy plat natrety dzemom natrieme pinku.
. ) . Ked” mame vsetky platy na sebe natrieme
Cve/kovy cas pripravy- 30 min. krém aj dookola, polejeme ¢okoladou,
Cas pecenia: 25 min. vychladime a ozdobime podra vlastnej
Teplota pecenia: 200 °C fantazie.
Narocnost pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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