Orechové medovnicky

Orechy v ceste dodaju tu pravd viano¢nu chut'.
Pozrite si fotorecept.

Potrebujete:

3509 muka hladka

200g cukor praskovy Zo vSetkych surovin

12 s6da bikarbéna vypracujeme hladké cesto.

lyzicka

1/2 Skorica mleta ) i

lyzicka Cesto si na doske vyvalkame
- na hrabku 0,5 cm a

2 ks vajcia . . - .

formiCkami vykrajujeme rézne

509 orechy mleté tvary.

2 lyzica med

509 Palmarin

Vykrojené medovnicky
poukladame na vytrety plech
Cerou a potrieme ich
roz&lahanym vajickom,
ked’Ze su orechové, méZzeme
ich ozdobit’ celymi orechami.

Q

Celkovy ¢as pripravy: 120 min.

Cas pedenia: 15 min. Dame do vyhriatej rary
Teplota pecenia: 180 °C upiect’.

Narocénost pripravy: lahké

Pocet porcii: -
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