Potrebujete:

140 g Palmarin

140 g Palmarin (zmaknuty)

250¢g hladka mika

709 Praskovy cukor

3 ks zftok

pinka mlieko

300 ml

209 Zlaty klas

709 cukor krystalovy

100 g orechy mleté

90¢g piSkéty detské

1ks Cokoladova poleva
0

Celkovy ¢as pripravy: 30 min.

Cas pecenia: 15 min.

Teplota pecenia: 180 °C

Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé

Pocet porcii: 25

Orechové spicky

Lahodné kol&ciky, ktoré u nds na Vianoce nesmu
chybat’. Robievam ich malé aby sa zmestili do ust
na jeden Sup.

Postup:

Najskor si upeCieme koSicky.
Z muky, masla, cukru a Zitkov
vypracujeme linecké cesto.
Plnime ich do formiciek. Ak
nemame formicky, tak klf'udne
rozvalkame a vykrojime
kolieCka.

Po upeceni nechame
vychladnut’ a vyklopime.

Pripravime si pInku: mlieko zmieSame s
cukrom a Zlatym klasom a prevarime. Potom
pridame mleté orechy a nechame prejst’
varom. Do vychladnutej zmesi pridame
pomleté piskoéty. Vznikne nam husta plnka,
ktori dame do sacku a plnime kosicky alebo
robime Spice na kolieCka. Nakoniec polejeme
¢okoladou podra chuti.
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